Pizzas csavart

Hozzavalok:

-a tésztahoz:
e 50g ¢éleszto,
e 500 g MESTER kelt tészta liszt,
e 5 0g margarinnal,

e 40g cukor,
e 450-500ml tej,
e 1tojas
-tltelékhez:
e 1 tasak Mester pizzaszdsz por
e 250ml viz
szorashoz

e cgész mak
e s7zezam mag

Elkészités:

A tészta hozzavaloibol tésztat gyurunk.

Addig dagasztjuk, amig az edény falatol el nem valik. Pihentetés nélkiil 2-3mm vastagsagura
nyujtjuk a tészta felét pizzaszosszal megkenjiik, rahajtjuk a tészta masik felét , majd makkal
megszorjuk. Kb 2 cm-es csikokra vagjuka . A tésztat ugy szabjuk, hogy a rudak 20cm
hosszsaguak legyenek. Az igy kapot rudakat megcsavarjuk és az iiresen maradt teriiletet
szezam maggal meghintjiik. Kelesztjiik, 180C-ra elémelegitett siitdben készre siitjiik.



